
问题：
延长新鲜烘焙糕点的保质期

某家大型商业面包店正在为其产品喷涂防腐剂而发
愁，糕点需要完全涂上防腐剂以抑制霉菌生长。
虽然面包店对糕点喷涂了过量的防腐剂，但不幸的
是，防腐剂只停留在糕点的顶部。该情况影响了
糕点的口味、增加了废品率，还使部分糕点面临发
霉的风险。此外，喷涂过程还一塌糊涂——整个空
气中和设备上都是防腐剂水雾。还导致维护时间增
加、大量防腐剂被浪费、糕点保质期仍不达标。这
家面包店正需要一家专业的食品安全公司，于是联
系了斯普瑞喷雾系统（上海）有限公司。

在初次参观面包店时，我们的喷雾专家发现了一个
提供解决方案的机会，此解决方案可以确保防腐
剂的适量喷涂，并能帮助面包店进行更可持续的运
营。AutoJet®精确喷雾控制（PSC）技术的使用可
以用更少的防腐剂为糕点提供全面喷涂，而且还能
减少废品率，提高操作安全性。

 
 

解决方案：

我们推荐使用AutoJet精确喷雾控制系统，此系统
由液压PulsaJet®喷嘴、AutoJet喷雾控制器及两个
喷雾集管构成。对防腐剂喷涂速率的自动化控制确
保对糕点直接进行合适量的防腐剂喷涂，甚至在操
作条件（例如产线速度）改变的情况下，也能保证
喷涂范围精确、一致且均匀。PSC技术还避免了喷
涂过度和水雾问题等与安全和维护相关的问题。通
过在点心的上方和下方分别放置一个喷雾集管，防
腐剂就可以完全覆盖糕点。此系统还使用光电物体
传感器，使其仅在糕点准确位于喷涂位置时触发喷
嘴开始喷涂。
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AUTOJET精确
喷雾控制系统
的使用减少了
80%的防腐剂
使用量



结果：
单个的AutoJet®精确喷雾控制系统具备许多优点：

• 糕点的保质期现在达到了面包店顾客订立的标
准

• 面包店的防腐剂使用量减少了80%

• 废品率减少了

• 无水雾环境改善了员工的安全，并极大地减少
了维护时间

• 由于减少了防腐剂的使用，面包店的废水处理
量也降低了 

 
 
此系统的成本在不到一个月之内就被收回，面包店
每年还减少了35万美元的操作成本。除改善了食品
安全之外，这家面包店现在运营更稳健，通过延长
糕点的保质期减少了顾客浪费。
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